Manufacturer:UNITED GAIN LIMITED

Entrusting party:HANGZHOU GLOBAL JET ECOMMERCE CO . LTD
Address:1-1407, 501 2nd Avenue,QianTang New Area, Hangzhou.P.R.China
Telephone:0571-88269187

Origin: Made in China
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Rice Cooker
Operation Manual

GR-S25D

% please read this manual carefully before using the product and keep it properly for

future reference.



- the appliance is not to be used by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction

- children being supervised not to play with the appliance

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

Usage method

1.The product shall be subject to the real object usage method Take the right amount of rice in the measuring cup, wash the rice with other
containers, and then pour it into the tank. Please do not wash rice directly with the liner to avoid scratching the surface of the liner.

2.Add proper amount of water into the tank, for example: when cooking, the measuring cup shall prevail, and rice and water shall be followed
The ratio is"1:2"; one cup of rice and two cups of water. Note: when cooking porridge or Baby Porridge, the most Cook one and a half cups
of rice; cook up to five cups of rice

3.wipe the water outside the tank and put it into the pot to make the rice evenly spread on the tank Bottom, and then genﬂy rofate the tank left
and right to make the bottom of the tank fully contact with the electric heating plate

4.Put the upper cover down slowly, and then press down the upper cover until a "click" sound is heard, indicating that the upper cover has
Cover it. If the lid is not covered properly, the cooking effect will not be received.

5.Turn on the power, press the "Mode" button, press this key continuously, and select the desired "cooking" according to the indicator Cook
Rice, Soup/Broth, Cake, Baby Porridge, Yogurt and porridge cooking Mode Press the "on / off" button, the rice cooker will start working
mode;

if you need fo re select the Mode, press the "on | off* button, Cancel the program in progress to re select the Mode. After the Mode is selected,

press the "switch" key to enter the machine Working state, after the program is completed, it will automatically change to the insulation mode.

6. Use of heat preservation Mode; When the program is finished, the heat preservation lamp will turn on automatically If you do not need heat
preservation, press the "switch" key to turn off the heat preservation Mode; if it needs to be insulated, you can press the "Mode" key to select
the heat preservation Mode;

7.Use of reservation Mode; In standby mode, select the required "Mode" and press the "appointment" key. At this time, you can use the Adjust
the time to be reserved respectively.

After adjustment, press the "switch" key, and the machine will enter the countdown state When the timer goes to zero, the machine enters the
working state.

8.Mode of "Cook Rice", "Soup/Broth", "Cake", "Baby Porridge", "Yogurt" and "Porridge" are used in standby mode Press the "Mode" key

to select the required above Mode, and then press the "switch" key to enter the working state.

Technical parameters

Model Rated voltage Rated frequency Rated power Rated capacity
GR-525D 220-240V 50/60Hz 400W 2.5L
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Name of each part

The product shall be subject to the real object

Aluminum top cover

Steam hole

Digital display
Face cover

Function panel

Gallbladder
amoeeer ]
— .
Cover opening Main body of the pot
and closing button /ﬁ
Jeeosne T

Central

Hot plate

=

Ladle Measuring cup power cord Steamer
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How to use steamer Precautions for thermal insulation

1. Add proper amount of water into the inner pan (but not beyond the bottom of the steamer), and put the steamer into the inner pan according 1. Do not leave the spoon or any other sundries in the pot during heat preservation.

to a certain position 2. When keeping warm, cover the pot tightly fo prevent the rice from drying.

2. Put the food on the top of the steamer with heat-resistant utensils, cover the upper cover, and press the key switch to cook 3. Do not mix cold rice, leftovers or other crops with freshly cooked rice to keep warm.

3. According to the difficulty of cooking food, the water level should be adjusted appropriately. 4. Long time heat preservation will change color and taste of rice. Therefore, keep the temperature for no more than 6 hours. The earlier you

eat, the better

Precautions
1.Please avoid spillage on the connector.
2.A misuse will cuase a potential injury.
1.Please use this product in strict accordance with the instructions. Do not put the product in inflammable 3.The heating element surface is subject to residual heat after use,please do not touch.

materialslt can be used in humid environment.

Circuit diagram

_ 'J/_ 2.When cooking, the steam mouth is very hot. Do not touch it with your hands or cover it with cloth To
M avoid failure
= —— It PT
XP
L Plug J
3.The inner pot shall not be heated on other stoves or replaced by other containers N ; X
Hot plate

\ & g/( 4.If the inner pot surface is deformed or corroded due to damage, please replace our company The right inner

Tasfe selection

o

Top limite
Time display op mier

5.Do not use on the unstable table top, gas stove or other high-temperature

utensils, so as to avoid the pot Body deformation causes failure. ft ét ft ft ft ft ft ét ft
Function display

6.Do not use hard spoon, please fry to use wooden or plastic spoon.
7.This machine is not suitable for children or people with disabilities. Please keep away from children. send Before use, please check whether the
power plug and power cord are damaged to prevent electric shock Or fire hazard. %%%%%%%%%%%%

8.When using, do not place flammable materials near the power socket.

— Function selection

9.When not in use, please unplug the power cord. —

10.In case of any abnormal situation, please pull out the plug immediately and contact our special maintenance point immediately, It is strictly Thormolfse

forbidden to disassemble the machine by yourself, let alone replace it with other electronic parts. Otherwise, all losses and losses caused by this E1:top probe open circuit  E2: bottom probe open circuit E3: top probe short circuit

and As a resul, the company will not be responsible for any problems. E4: bottom probe short circuit E5: bottom probe over temperature Eé: top probe over temperature

11.Ifthe power cord is damaged, it must be replaced with a special power cord or contact our special maintenance point. Notice: the products are subject fo technical changes without prior noticelf there is no top and bottom probe style, there is no E1, E3, E6 Fault
code Note: the above problems are aimed at the circuit board fault.

Maintenance method

1. Please unplug the power cord before cleaning.
2. After use, take out the inner pot, clean it with household derergent, then rinse it with water, and then dry it with dry soft cloth.

3. When cleaning, please wipe with cloth less than water. Do not use the dishwasher to clean this product. The machine is immersed in water to
avoid failure, electric shock and unexpected accidents.

4. When cleaning the inner pot, do not scrub with metal brush or other rough and hard tools, so as to avoid scratching the non sticking coating of
the inner pot and causing sticking to the pot.

5. Before and after each use, please wipe the accumulated water with absorbent cotton towel and pour
out the water in the water storage box To ensure the cooking effect.

6. Rice or stolen goods stick to the temperature sensor and electric plate, which may affect the cooking
efficiency If so, please use fine sandpaper to polish and wipe with a dry cloth.

7. When not in use, please wipe the body and store in a dry place after packing.
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Analysis of common faults 38mstsou

The following problem is not a faultplease refer to the table below for check 1. WAOAUNTIUREAU3EMSTELDSY TUsadnadansiaslslundendvluusuuRWaIKLN: 319812028 sU:BU IadInavlukuasUTuYVKUBKY
12 UsaaenTskuadulurnagdlagasy wsr:o:rfkiuAouavkUasuluidusasla
2. 1GuthludsnuRikuzanavkuasulu 1su Tsndeasviduunasyu sasidsuvovdinaathda "1:2" 1Guthaovndgaothkdvnouadw KUgIKa

- KinaulonksalonIdn Taurnanslagoaa 1.5 128asv KLU2IagLaa 5 A8V

Environmental protection list
ROHS
Recycling fips 3. 15athauuanuavkuagdUluaan IadRauTdavlukoKLUND ABEY KUKUBTUTUNMYEBIA:u IBlkUIINSDNERdAVNUKD IWoTknuKkUDSUTU

In order to protect theenvironment, after this product or its parts are scrapped, as a consumer, you have the respon5|b||||y to Domestic FuwanutnuausauTwwhldogwIGUR

waste shall be separated and sent to qualified recycling stations,which shall be classified and disassembled according to natfional 4. JarhduuuavsY Idanaaveuldauiden "Aan" Idavshauuudaatnias kndawduudluaan sdilanacnuianal’

regulationslt can be used for recycling. 5.10a1A3av nayu "Tkua” nayutogvasitovidioidonwonsu "faikis" Aaovms aulwiiaavanus: 1su Kva1d augd/dy 1an onidn Te

1Asa na:lkuamsriorisdu nayu "da/da" 1IRdavo:EurioIu
According fo the odmlmstrahve.meosurfes Fof pollur!on com_ml of ele.ctronlc information ranArudevmsidanikualku Tusanadu "da/da" dosnianusinsuRriidorioiuag lasdonlkualkudnaso kavonidonlkuanas Tknaudu
products of the people's Republic of Chinalt is required to listthe toxic and harmful substances . I . " - s~ o - : e
e e ‘ ! 10 100da" 1eInganiu:nsrihvnuavingon kavanlusinsuiagodu Kuarvuv:Uasudulkuasnunnuaulassaluda nias
or elements that may be contained in electronic information productsThe name content of is ; - e x s . s o
) Twiigavaniu:n1sSN¥IALU" 9:a30TU 1IGENNUMSIIIVIU "MSIAUSAYIADILAU
shown in the table below. N o 5 Lo . . P . . . .
6. TsTkuasnuAwau KavlUsinsurivuiaoau TWsnuAcuauo:asvdulassaluda kinauluaavmsiksnuiAuau Tusanadu "idada"
Electronic information product name: mini rice cooker WodalkuasnuiAcuau KInAruAvMsTkSNKAUU AuaIsanayu "Tkua” IWaidanlkuasnunAougurivIu
7. Tslkuamsdvnanasvkin vru:AiAZavaglulkuaaiauauis 1dan "Tkua" Aaavnsiasnayu "dvidanasvkun " @wsalsdusuiiousunal
Poisonous and harmful substances or elements fintudavMsdvinalasvkukavoIndvinatdakuenad Tknayu "dada” 1n3ovo:ngn1suunouKkaL llasdanaindudrus Indoo:iinganiu:
R R rmviudna
. Hexavalent Po|ybrom|nafec| Po|ybromln0iec| s B e e e e s cm 4 s e s . e
Product Lead Mercury | Cadmium chromium biphenyls diphenyl ether 8. TuTkua "kound" "auyu/dhgy" IAn" ToniGn "TeiRsa" "aulon” a:Tkuaduq nadu "Tkua" IdaidonTkuaRdovns oIndunadu "Switch" K1
components Pb H cd : .
p (Pb) (Hg) (Cd) (Cré+ ) (PBB ) (PRDE) gamu:msriu
trol | X X S OAG = S ot
Control panel © © © o W1S10I09SNVINATAYDVNAOTUN
Power supply board X e} X e} e} (¢] I I _ S RS
suwaancun WAQISOAU WiaAWA wraraviwwh ADWRFVAQ
GR-525D 220-240V 50/60Hz 400W 250
Sensor assembly X ¢} X (e} (e} o
Safety management X @) X @) @) o
Key switch X e} e} e} e} (¢}
LED lamp X O x O @) [©]
Pin socket X (e} (e} (e} e} (e}
power cord X e} X ¢} (¢} o
screw x o o x o o

O: refers to the content of toxic and harmful substances in all homogeneous materials of the part,

which is in GB/t26125-2011The limit requirements specified in the standard are as follows.10: Indicates that the content of toxic and
harmful substances in all homogeneous materials of the part exceeds GB/ 126125-2011 Limit requirements specified in the standard.
x: the materials of the products produced by our company are non-toxic and harmless as far as possible.The above materials contain
toxic and harmful substances The components of materials,substances or elements are unable to achieve toxic and harmful substances

due to the current process level of the industry Replacement, in case of technical and material upgrading, without prior notice.

Packing list

Name Rice cooker Steamer Ladle Power cord Measuring cup Manual

quantity 1 1 1 1 1 1
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The product shall be subject to the real object
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1. 1auiluusnuRwaikuazavTuradulu (Usuuthluadsiaunugudv) iaddsutvavkuo
2. ;vankishuudutvalenisu:nuausau Jarh nayuidada daisurivu
3. Usausus:authikikun:auAuAIUgINvIBTuUNSaNUDVKIS
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8. ag10v3anbIwinadniwuru:lsou

9. lUsanaaudnlwoannnasvkavnisTsvu

10. TunsriAdanumsairaundla  TusanaaudnAufla:Ga0al0USMSEOUWIALYEVUSENAUR KIUNDAIENBUAdUINSoLAIBdIDVIGAYNA
na:kWlEBuEdUBIANNSaTNSU nainu. Iws1:usUna:TusuAauaUaaAUgYEeIia:UrykIAIAaZUNLKUQ
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2. Usatihkuadulusankavmisisvu Tusalsthenawoulumsriiaoua:ona liaskavoinaivassthazonaniad FKIFIKLAIEWIULIKD

3. aeurhAwa:a Usaiaasemnguthidntos KuawWAAAURTIUIASEYA1LU KIWAOAURTIUt IWeKENELANsTaTaY TWQa Ia:
auaIKka

4. Usaogntsiusolak: K3aindoviankenua:idvuauq lunsranua:anakuasulu Idelulkansindauriudavovkuasuluiiasosdauouia:
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1. JUsaognAvsauKsaUavNS:9NNSIN3U 9 TolUKUD S:kaWASNBIAIILGU

2. DarnKualKiuuyuzguIdioUavAuluTKu21KY

3. 98WaLY12I8U T10IKED KEoWNAIKEDBUY AUTDAKLTKUIRDTKaU
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E1: ovosidauavlwsuauuu E2: 2vosidavaviwsuaiua1v E3: msaaovosuaviwsuauuu

E4: Twsuauawaaovos E5: Twsuaua1varuk)isauiiuEs: Iwsuanuuugaukgisauiiu

KueIkQ: InAlulaguovwaasituniopIUasunlavlalaglaavIPvTkns VALK
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ns3lAs1KUaYKIU

Uryknaaludiusauagluus:inndaiawana Tusagansivasludiioasioaou

S18NNSASIVFOUAUEVIDAGDU

ROHS

Indoaunsslyina

IWaunUavavinaasu kavonAvWaaAunksasuaauIad Tuguusina ArudkinRAaIenueTunsaBaunazaviugvandsisiaaRniunssusaw
nao0RUAAIIENIAIINTUAIUCUSI TEUTDULAUIKONGdIKSUNSSTiAa

01U "UIASNISNNSIANSUDVESISTUSTUS:318USUTUNMSAIUALLAWUIDVWAAATUNDIANNSD
Ond" fkualkigavsignisanskioavaUs:nouRiuivia:Juduasigiondussaglunaantuna 10
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goBuaou . - Tasiguion | walusbiua | Towdasine
a:md Usan nnQIdey > . saludla TwaTuss
(Pb) (Hg) (Cd) w:on1aud 1Galuilta stwalustu
9 (Cré+) (PBB ) (PBDE)
IINDADUAL X O X o O o
W121095UDSQ X o X o o (e}
douus:nourBursos X 0] X o [¢) o)
n1svan1sAdwlanany X o X o o (@)
Juidada x [¢) o ) [e) o
W LED X (e} X (e} (e} 0]
uan x o e} o o ¢}
anelw X [e] X o o (e}
ans x o o x o o

0: KunedvansWuiia:ansduasieludaqriduitoiGeaunbruauavBUAIU ladafkuadasnaRs:yluuasgu GB/t26125-2011 DAvd

10: KungdvanswuiiazansAldusuasielusaqnifuideiduonunvruayavasudinudarkuadasinafmkualblunasyu GB/t26125-2011

x: USBnuavistwgeuagvanaaiiafkiufoondaqatslumswaanaascuntiuluiduiuia:iuidusuasis Tuanunsaiuasudaq ans k$oaouus:nou
yavIaqinaadvvaudvianswuiiaanssuasiglaitovoindasiiavovinalulaggaanknssuludoguus:aulan iazo:TudnsiPviknsiuasn
KU1 Kindmsawinsainalulagiia:saq

S1YNISUSSY
do KUoKVUIWWY sudo AW anelw f2802Y Ao
Rallell] 1 1 1 1 1 1
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Phuong phdp sir dung

1. San phdm nay tudn theo phuong phdp sir dung vat ly. Hay ldy mét lugng gao thich hop tir cdc do, ria béing mét hép dung khdc,
sau dé d8 vao long ndi néi com dién. Khéng vo gao truc tiép béng long néi dé tranh lam tray xudc bé mét long noi.

2. Thém mét luong nudc thich hop vao long néi. Vi du, khi ndu com, cdc do sé dugc lam d6 tham chiéu, va ty & gao va nudc la "1: 2";
mét c6c gao nén thém hai cdc nude. Luu y: Khi ndu chdo hodc chdo tré em, ban cé thé thém gao véi lugng t6i da la mét cée rusi; nsi
dugc ndu t8i da la nédm céc gao.

3. Lau sach nudc bén trén bé mét ngoai ctia long ndi va cho vao ndi, cho gao dugc trai déu & ddy long ndi, sau d6 nhe nhang xoay
long ndi sang trdi va phai dé lam cho ddy long ndi tiép xic hoan toan véi tdm susi dién.

4. Tir tir ha ndp xudng va &n xudng cho dén khi ban nghe thdy tiéng lach cdch, cho biét la ndp dé& dugc day kin. Néu nép khéng dugc
day kin, thi s& khong dat dugc hiéu qua ndu nuéng nhu mong doi.

5. Bat nguén dién lén, nhén nut "Ché dé(model)”, nhan nit nay lién tuc va chon chic néng "ndu &n" cén thiét theo den hién thi, chéng
han nhu ndu com, stp / sap thit, banh ngot, chdo tré em, sita chua va cdc ché d6 ndu khdc. Nhdn nat "Bat / tét" va ndi com dién s&
bé&t d&u vao ché& d6 néu.

Néu ban cén chon lai model, hdy nhdn nut "Bat / t&t", hiy chuong trinh dang tién hanh dé chon model khdc. Sau khi ban d& chon
lai model, nhén ndt "Béat / t&t" thi néi com dién s& budc vao trang thdi lam viéc, sau hoan t&t chuong trinh, néi com dién sé& tu déng
d8i sang model giir dm, "den hién thi gitt dm" sdng lén va vao trang thdi "gitt dm".

6. St dung model giir &m: sau khi hoan t&t chuong trinh, den hién thi giitr &m sé tu déng sdng lén. Néu ban khéng can gir dm, hay
nhén nut "Bat / t4t", d€ t&t model giir &m, néu ban can giit dm, c6 thé nhdn nat "ché dé(model)" dé chon model giir &m.

7. St dung model dé&t thai gian, dusi trang thdi bat va chon "ché dé(model)" cén cai d&t, nhdn nat "dét thei gian". Lic nay ban cé
thé sir dung nat digu khién dé cai dat thsi gian can dat.

Sau khi cai d&t xong model d&t thsi gian, nhan nat "Bét / t&t", ndi com dién s& budc vao trang thai dém ngugc, khi bé hen gis tré
vé 0, mdy sé chuyén sang trang thdi hoat déng.

8. Sir dung "ndu com", "stp / sup thit", "banh ngot", "chdo tré em", "sita chua", "chdo" va cdc ché dé khdc dugc sir dung & trang thdi

bat mdy. Nhan nit "Ché dé(model)" dé chon model mong mudn & trén, sau dé nhdn nat "Bat / té&t" dé vao trang thdi lam viéc.

Bang théng sé ky thudt sén phdm

Ma sén phdm Dién dp dinh muc Tan s6 dinh muc Céng suét dinh muc Dung tich dinh muc

GR-525D 220-240V 50/60Hz 400W 2.51
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Tén cta cdc b phén chinh

San phdm phai tuan theo san phdm thuc t&

Nép trén béing nhém

L3 hai nusc
Man hinh hién thi s6

Bang chic néing

Long ndi com
el blochat U
Théan noi
Nhén nat m&/tét ndp trén B
_ ]

B6 phan gitia

Tém sugi dm

=

Mudi com Céc do Khay hép Déy ngubn dién
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St dung khay hép nhu thé nao Nhiing diéu phdi luu y khi gitr dm

1. D8 mét lugng nudc phu hop vao trong long néi (lugng nudc khdng vust qua ddy khay hép), dé khay hdp vao long nsi theo vi tri. 1. Hay khéng dé musi hodc d6 khdc trong long nbi trong thsi gian gitr dm.
2. D&t thic &n lén trén cung caa khay hép véi cde d6 dung chiu nhiét, day nép lai, nhén ndt céng tdc s& bét dau nau. 2. Hay nhé day kin ndp néi trong sudt thai gian gitt &m, dé tranh com khé.
3. Hay dieu chinh muc nudc thich hgp theo tinh chét cua thue phdm hdp. 3. Khéng l&n com ngui, com thira hodc thic &n khdc véi com méi ndu cung lic 8 model giir &m.

4. Com s& thay d8i mau séc hodic mui khi & trang thdi giir &m lau dai. D2 nghi thsi gian giir ém khéng vuet qud 6 tiéng. An kip thai,

khédu vi s& t6t hon.

Nhiing diéu phai luu y So d6 bang mach

1. Hay nhé tuén tha chét theo yéu céu cua gidy husng dén dé sir dung san phém. Khéng dé san phém

x . . ! PT
trong vat dé chdy, san phdm nay cé thé sir dung trong méi trusng udt. I
XP
L s
Péau J
q N —| cém l

| P 2. Nhiét d6 & 18 hoi nudc khd cao khi dang n&u. Hay khéng s vao hodc dung khéan che lai, d& tranh xay

M ra truc trdc.

S —— Téim sui ém

) Lua chon khéia vi
3. Long néi khéng dugce ndu trén bép khdc hodc dung binh khdc thay thé.
syl (Nl
Hién thi thai gian o gicthan cao
\ ( o o . ) RRRRRRRR
/( 4. Néu bé mét cua long néi bién dang do héng héc, hay thay long nsi phu hop ctia céng ty san xuét. Hién thi chiic néing
A [ ——
5. Hay nha khéng sir dung san phdm trén méat ban khéng chéc chén, bép gas hodc cdc bé mét cé nhiét d6 cao, dé tranh than noi — Chon chiic néing
bién dang va xay ra truc tréc
i N o Céu chi nhigt

6. Hay nhd khéng st dung muéi béing chét liéu cing, musi béng gé hodc nhua dugc sir dung.
7. San phdm nay khéng thich hgp cho tré em hodc ngusi khuyét tat s dung. Hay kiém tra phich cdm va day nguén dién c6 bi hong El: Mach hé dau do trén cung E2: Mach hé déu do day E3: Dau do trén cung ngén mach
héc hay khéng trudc khi sir dung, dé tranh bi dién giat hodc rui ro chay. E4: Dau do ddy ngén mach E5: Dau do ddy qud nhiét E6: Dau do trén cung qud nhiét
8. Héy nhd khong dé ds d& chdy gan & cdm dién khi dang sir dung. Chu y: N&u cong nghé ctia san phdm cé su thay déi, céng ty sé khéng théng bdo lai nita.
9. Hay nhé rut xuéng day nguén dién khi khéng sir dung san pham. Nhiing san phém khéng dugc trang bi dau do trén cung va déau do ddy, thi ma 18i E1, E3 va E6 khéng duge hd trg Luu y: Cdc vdn

10. Néu gép tinh trang bét thusng, hay nhé ngay lép tic rat xudng phich cém, va lién hé véi tram dai ly déc biét caa cong ty, cém dé tren chi danh cho 13i bang mach.
tu'y thédo d& mdy, va cdm sir dung linh kién dién tir khdc thay thé. Néu khéng, cong ty ching 16i sé khéng chiu bét cu trach nhiem
nao déi véi cdc thiét hai va van dé gay ra do dé.

11. Néu day ngudn dién bi hong, phai thay thé day nguén dién chuyén dung hodc lién hé véi tram dai ly cia céng ty.

Cach bdo tri

1. Hay nhé rat xudng day nguén dién trugc khi lam sach.
2.Ldy ra long nbi sau khi sir dung xong, héy st dung déu ria gia dung dé lam sach, sau dé dung nudc sach rira sach va lau khé béng vai
mém kha.

3.Khi lam sach, hay sir dung vai uét lau. Hay nhé khéng sir dung mdy rira dé lam sach san phdm. Hay nhé khéng dugce nhén chim san
phdm véo trong nudc dé tranh xay ra truc tréc, dién giat hodic nhing su & khdc.

4. Hay nhd khong st dung ban chéi kim loai hodc dung cu cing khdc ria long nsi, dé tranh lam xudc
I6p chéng dinh cua long néi va dén dén com dinh long néi.

5. Hay nhd lau khé nuéc béng khén cotton véi tinh chét hut nuéc manh trude va sau sir dung,

d8 nudc tich trong hép tich nudc, dé dam bao hiéu qué néu.

6. Khi com hodic chdt bdn dinh trén cam bién nhiét d6 va man hinh s& anh huéng dén hiéu sudt

ndu. Lac ddy héy s dung gidy rdp nhd mai va lau sach béng khén khé.

7. N&u khéng st dung san phdm, hay nhé lau sach than mdy, déng géi va dé & chd kha.
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Phan tich nhiing truc tréc thusng gép

Cdc vén dé sau day khéng dugc bao gém trong danh muc 18, vui long tham khao bang dudi déy dé kiém tra.

Danh sdch béo vé méi trusng

ROHS

Nhéc nhé tdi sit dung

Dé bdo vé méi trusng, sau khi san phdm nay hodc cdc linh kién cia sén phdm bi logi b, véi tu cdch la ngusi tiéu dung, ban
c6 trach nhiém phan loai chdt thai sinh hoat va dua dén noi tdi ché du dieu kién, sau d6 phan logi va thdo d& dé tdi ché theo
quy dinh ctia nha nudc.

Theo cdc Bién phdp ciia Cong hoa Nhan dan Trung Hoa vé Quéan ly Kiém soat O nhidm
Séan phdm Théng tin Dién ti, can liét ké cdc chét hodic nguyén t6 déc hai va ¢é hai 6 thé @
chia trong cdc sén phdm théng tin dién ti, tén va ndi dung dugc hién thi trong bang d
dusi day.
Tén san phdm théng tin dién ti: n6i com dién Mini
Cadc chét hodc nguyén t8 déc hai va c6 hai
Cdc bs pha
j::c .Q P g: Chi Tha N Cadmi Crom héa Polybrominated |Polybrominated
cta san phdm (Pbl) LEyHng)an ((z:dr;" tri sdu. biphenyl Diphenyl Ethers
9 (Cré+) (PBB ) (PBDE)
Bang dieu khién X (@] X (@] (@] @]
Bang ngudn dién X O X O O (o]
Cadc thanh phan X o X o o o
cém bién
Quan ly an toan X (e} X (o] (e} (@]
Nut céng téc X O o O O (o]
Den LED X O X O [©) o
O cém chan dén x o o o o o
Déy ngubdn dién X (o] X (o] (o] (@]
éc vit X O o X O (o]

O: Dé cap dén ham lugng céc chat doc hai trong tat ca céc vat liéu déng nhat cia bo phan dé. Céc yéu cau han ché duogc quy dinh trong
tiéu chuan GB / 126125-2011. 10: Chi ra ring ham luong céc chat doc hai va c6 hai trong tat ca céc vat liéu déng nhat ctia bo phan dé
vugt qué céc yéu cau gisi han quy dinh trong tiéu chuan GB/t26125-2011.

X: Céng ty ching 13i ¢6 gang hét stic dé dam bao rang cdc vat liéu dugc sir dung dé san xuét san pham la khong doc hai va vé hai. Cac
vat liéu frén chia thanh phan vat liéu, chat hodc nguyén t6 cta céc chét doc hai va cé hai . Do trinh @6 céng nghé hién tai ctia nganh,
nén khang thé thay thé duoc. Cong nghé va vat liéu dugc néing cap ma khéng can théng béo truse.

Danh sdch déng hang

Tén hang N&i com dién Khay hdp Mudi com Déy ngudn dién Céc do Gidy huéng dén

S6 lugng 1 1 1 1 1 1
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metode penggunaan

1.Produk dirujuk ke barang penggunaan sebenarnya. Mohon gunakan gelas ukuran untuk mengambil beras, dan dicuci bersih dengan
wadah lain, kemudian masukkan ke dalam wadah rice cooker.

2.Masukkan air ke wadah secukupnya, contoh: dengan gelas ukuran standarnya, perbandingan beras dan air adalah “1:2”; satu gelas beras
ditambah dua gelas air. Perhatian: Masak bubur atau bubur bayi, paling banyak masukkan satu setengah gelas beras; Dan maksimum lima
gelas beras.

3. Bersihkan sisi wadah luar sampai kering baru dimasukkan ke dalam rice cooker, beras dimasukkan dibentangkan rata dalam wadah,
pelan-pelan putarkan wadah ke kiri dan ke kanan, ini membantu wadah dan pelat sumber panas terhubung baik.

4.Pelan-pelan ditutup, kemudian ditekan ke bawah sampai terderngar suara “klak”, ini berarti sudah fertutup baik. Jika belum tertutup erat
bisa menjadikan hasil masak yang diinginkan tak memuaskan.

| “

5.Hidupkan daya listrik, tekan tombol “mode”, tekan terus tombol “masak” untuk mendapatkan mode yang diinginkan, seperti “nasi,
kuah/sup daging, kue tar, bubur bayi, yogurt” dan mode lainnya. Tekan tombol “on/off”, rice cooker akan memasuki mode bekerja.

Kalau Anda ingin memilih ulang, tekan tombol “on/off”, untuk cancel prosedur yang sedang bekerja, pilih ulang modenya. Setelah selesai
memilih tekan tombol “on/off” akan memasuki status bekerja, selesai prosedur ini, rice cooker akan otomatis beralih ke mode pemeliharaan
suhu, “lampu indikator pemeliharaan suhu” nyala, memasuki status”pemeliharaan suhu”.

6.Penggunaan mode pemeliharaan suhu: setelah prosedur pekerjaan selesai, lampu indikator otomatis akan nyala. Kalau Anda tidak ingin
menialankan pemeliharoon suhu, tekan tombol “on/off”, dan matikan mode peme|ihurcan suhu; Kalau Anda memerlukan peme|i|'\oruc1n
suhu, boleh menekan tombol “mode” untuk memilih mode pemeliharaan suhu.

7.Penggunaan mode perjanijian: dalam status siaga, pilih “mode” yang diinginkan dengan tekan tombol “Perjanjian”. Saat ini Anda
menggunakan pengaturan untuk membuat perjanjian waktu.

Setelah pengaturan waktu selesai, tekan tombol “on/off”, mesin masuk status dalam hitungan mundur, dan saat perhitungan sampai ke nol,
mesin masuk ke status bekerja.

8. Dalam status siaga menggunakan mode “masak nasi”, “kuah/sup daging”, “kue tar”, “bubur bayi”, “susu yogurt”, “bubur” dan mode

lainnya. Tekan tombol “mode” untuk memilih mode yang disebut diatas, kemudian tekan tombol “on/off” untuk masuk ke status bekerja.

Tabel Parameter Teknologi Produk

No.seri produk Nilai tekanan tegangan Nilai frekuensi Nilai daya Nilai kapasitas
GR-S25D 220-240V 50/60Hz 400W 2.5L
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Nama komponen

Produk dirujuk ke barang sebenarnya

Tutup atas alumunium

Lubang uap

Layar tampilan digital

Tutup atas
Panel fungsi

Wadah dalam
emmeem
— ‘
Tombol tekan pembuka Mesin utama
dan penutup tutup /ﬁ
Rl S S

Bagian tengah

Pelat sumber panas

=

Sendok nasi Gelas ukuran Wadah rebus Kabel sumber daya
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bagaimana cara menggunakan wadah rebus

1.Masukkan air secukupnya ke wadah dalam (jumlah air tidak boleh melampaui wadah rebus dasar bawah), wadah rebus harus dimasukkan
ke wadah dalam.

2.Gunakan peralatan tahan panas untuk memasukkan makanan dalam atas wadah rebus, tutup baik, tekan tombol saklar maka mulai
merebUSA

3. Mohon mengatur jumlah air sesuai bahan makanan yang mudah atau gampang direbus.

Hal yang perlu diperhatikan

\9

1.Mohon ikuti penjelasan buku panduan dengan ketat dalam menggunakan produk ini. Mohon jangan

meletakkan produk ini pada barang yang mudah terbakar. Produk ini boleh digunakan dalam lingkungan

lembab.
<X

] -J/ 2.Saat memasak suhu pada lubang pengeluaran uap sangat tinggi. Jangan menyentuh dengan tangan dan

M menutupnya dengan kain agar tidak terjadi kegagalan.

S ——
3.Wadah dalam tak boleh diletakkan di atas kompor sumber panas lain atau menggunakan wadah lain untuk
penggantinya.

\ & g/( 4 Kalau permukaan wadah dalam ada kerusakan, berubah bentuk atau korosi, mohon ganti wadah dalam yang

“ cocok dengan perusahan kami.
>\

5.Mohon jangan digunakan diatas meja miring, dan jangan digunakan pula diatas kompor gas atau wadah lain yang bersuhu tinggi yang bisa
membuat berubah bentuk dan menjadikan kebahayaan.

6.Mohon jangan menggunakan sendok berbahan keras, harap diusahakan menggunakan sendok kayu atau plastik.

7. Mesin ini tidak boleh digunakan oleh anak kecil atau orang cacat. Mohon diperiksa dulu apakah steker sumber daya kabel listrik ada kerusakan
tidak, untuk menghindari terjadinya sengatan api atau kecelakaan kebakaran api.

8. Mohon jangan meletakkan barang yang mudah terbakar dekat dengan soket sumber daya saat menggunakannya.

9.Mohon sebelum menggunakan produk harus cabut dulu kabel sumber daya.

10. Jika ada situasi aneh, segera cabut steker dan langsung menghubungi tempat perbaikan produk perusahaan kami, dilarang keras untuk
membongkarnya sendiri, dan lebih lagi tidak boleh menggunakan komponen listrik lain untuk penggantinya. Jika tidak, perusahaan kami tidak
akan bertanggung jawab atas terjadinya kerugian dan masalah kecelakaan.

11. Kalau kabel daya rusak,harus segera menggantinya dengan kabel khusus atau hubungi tempat perbaikan perusahaan kami.

Cara Pemeliharaan

1.Sebelum pembersihan cabutkan dulu kabel sumber daya.

2.Mohon selesai menggunakan produk wadah dalam dikeluarkan, dan gunakan deterjen rumah tangga untuk mencucinya bersih dan dibilas
bersih dengan air, dan dilap dengan kain kering.

3.Saat pembersihan, mohon dilap dengan kain agak basah. Jangan menggunakan mesin cuci untuk membersihkan produk. Dan jangan
merendam produk dalam air yang bisa mengakibatkan terjadinya kegagalan, sengatan listrik dan kecelakaan.

4.Mohon jangan menggunakan sikat logam atau alat pembersih lainnya yang kasar keras, karena mudah menjadikan goresan pada lapisan anti
lengket wadah dalam dan menjadikan lengket saat memasak.

5.Mohon setiap kali sebelum dan sesudah penggunaan gunakan kain handuk yang bisa menghisap air
dengan kuat untuk melap sisa air, dan sisa air dituangkan ke kotak penyimpanan air untuk memastikan
keefisiensi hasil masak.

6. nasi atau kotoran yang nempel pada sensor suhu dan papan listrik bisa mempengaruhi hasil masak.
Maka dimohon untuk membersih dengan amplas halus dan dilap dengan kain kering.

7 Jika tidak menggunakan produk mohon tubuh produk dilap kering dan dibungkus rapi dan disimpan baik di tempat kering.
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Hal Pemeliharaan Suhu Yang Harus Diperhatikan

1.Jangan meninggalkan sendok atau benda lain dalam wadah saat pemeliharaan suhu.

2.Saat pemeliharaan suhu tutupkan rapat tutup wadah agar nasi tidak jadi kering.

3. Jangan mencampurkan nasi dingin, sisa nasi atau hidangan lain dengan nasi baru untuk pemeliharaan suhu bersama.

4.Pemeliharaan suhu jangka waktu panjang menjadikan warna dan rasa nasi berubah. Wakiu pemeliharaan suhu disarankan tak lewat dari

6 jam. Jika segera dimakan rasa nasi akan terasa lebih lezat.

Skema Produk

XP
steker J

Y

forlan

shy Papan sumber
panas

ff %

Pilihan rasa

Pengontrolan
Tampilan wakiu 9

batas tinggi

B 20 25 B B N
DN N i N A A

Tampilan fungsi

GGl

— Pilihan fungsi
—
fuse panas

7
2.

E1: Pembuka jalan penyelidik bagian atas  E2: Pembuka jalan penyelidik bagian bawah  E3: Sirkuit pendek penyelidik bagian atas

E4: Sirkuit pendek penyelidik bagian bawah  E5: Suhu lebih penyelidik bagian bawah E6: Suhu lebih penyelidik bagian atas

Perhatian: Kalau terjadi perubahan teknologi produk, mohon maaf kami tak memberitahukan.

Yang tak terpasang model penyelidik atas bawah tak mendukung kode kegagalan E1,E3, Eé. Perhatian: Masalah atas adalah khusus untuk

kegagalan papan jalur istrik.
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Analisa Kegagalan Umum

Masalah yang disebut di bawah ini tidak termasuk dalam kegagalan umum, mohon direferensi dan periksa

Daftar Perlindungan Lingkungan
ROHS

Peringatan daur ulang

Untuk perlindungan lingkungan, setelah produk ini atau komponen lainnya telah dinyatakan telah tak berguna, dan sebagai konsumen,

Anda memiliki kewaijiban untuk mengirimkan sampah yang telah diklasifikasi kembali pada stasiun penampung daur ulang, dan sesuai

perarturan nasional sampah diklasifikasi dan dibongkar untuk di daur ulang.

Berdasarkan “Manajemen Administrasi Polusi Produk Informasi Elekironik Republik Rakyat n
China “meminta daftar zat atau unsur beracun yang mungkin ada dalam produk informasi 10’
elektronik, sesuai tabel nama dan zat bebahaya tercantum di bawah
Nama produk informasi elektronik: rice cooker mini
Substansi atau elemen toksik dan berbahaya
. . Polybrominated |Poly Brominated
Komponen produk Plumbbum Merkurium chnélum Heksavalen {)iphenyh Digheny| Ethers
(Pb) (Hg) (Cd) (Cré+) (PBB ) (PBDE)
Panel kontrol x o x o (0] (0]
Papan sumber panas X O X o o (e}
Perakitan sensor X o} x o o} e}
Manajemen keamanan X O X O O O
Tombol saklar X (0] (e} ¢) (©) (@)
Lampu LED X O X O O O
Soket pin X o O o o e}
Kabel daya X o X o} o e}
Sekrup X o (o] X (e] O

Menuniukkan bahwa zat berbohaya berada dalam semua bahan homogen di dalam komponen tersebut Persyaratan terbatas ditertopkan
sesusai dengan standar GB/t26125-2011.10: menunjukkan bahwa zat berbahaya setidaknya berada dalam satu kualitas pada komponen
melebihi batas standar yang ditetapkan pada GB/126125-2011

Perusahaan kami berusaha sekuat tenaga untuk menjaminkan bahan yang digunakan pada produk tidak beracun dan tak berbahaya.
Bahan yang disebutkan di atas mengandung bahan ,zat, elemen yang beracun dan berbahaya, karena keterbatasannya kerajinan tangan

industri, saat ini belum bisa diganti, dan jika ada kenaikan tingkat teknologi dan bahan, mohon maaf tak diberitahukan dahulu.

Daftar paket
Nama prouduk Rice cooker Wadah rebus Sendok nasi Kabel listrik Ukuran gelas Buku panduan
Jumlah 1 1 1 1 1 1
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